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i PAN
LINEA CLASICA

31001 Super Barra 360 Gr 101 Barra Grande Pan Barcos 360 Gr

15-20 15-18" 1 180° 25u 9.000 15-20 15-18" 1 180° 20u 7200

35163 Super Baguette 300 Gr 21600 Baguette plus 280 Gr

15-20° 15-18’ | 180° 38u 11.400 15-20° 15-18” | 180° 32u 8.960

31704 Barra Castellana 275 Gr 102 Baguette Artesana 270 Gr

15-20° 15-18” | 180° 25u 6.875 15-20° 15-18” | 180° 27u 8.100

1016 Barra 250 Gr 35196 Baguette 233 Gr
15-20’ 15-18' | 180° 22u 6.250 15-20’ 1518" | 180° 44u 10.250
<.
> o/,
.. » € ot e B G
. - ‘ - ; , 31616 Baguette Clasic 230 Gr 83292 Barra Larga 285 Gr
’ - oy
" - 1 -J_-_ e ey =
e .(.o - A S 15-20’ 15-18" | 180° 36u 8.260 15-207 15-18" | 180° 25u 8.840
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) PAN
LINEA CLASICA
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837008 Barra de Cuarto 260 Gr 31602 Media Baguette 125 Gr
15-20’ 1518 | 180° 30u [117.800 15-20" 1215' | 180° 72u [119.000

1015 Bocata Baguette Plus 130 Gr 35346 Mini Flauta 52 Gr

15-20° 12-15" | 180° 65u 8.450 15-20° 12-15" | 180° 80u 4.160

35797 Media Baguette 120 Gr 86223 Mini Pincho Baguette 55 Gr

15-20° 12-15" | 180° 86u 10.500 15-20° 12-15" | 180° 150u 8.250

35846 Mini Panecillo 35Gr 1951 Mini Payesito Blanco 45 Gr

15-20’ 12-15" | 180° 150u 5.250 15-20’ 12-15” | 180° 120u 5.400

www.corgelat.es




FUNDAMENTO

35893 Pan estilo Gallego 280 Gr

>I<:1520’ 8s1e | 1800 5= 20u [A5.600

1621 Barra Ancien 340 Gr

>I< 1520|9994 1518’ Jll 180° 'E 22u m7480

1214 Pan Campesino 330 Gr

>I<15 20 (181518 | 1800 3= 20u [H16.600

171 Barra Atlantica 295 Gr

>I<15 20 (181518 | 1800 5= 24u (17080

1227 Pan Gallego 330 Gr

>I<15 20 (L8 1518 | 1800 5= 7u [As.610

1673 Mediterrdnea Ancien 275 Gr

>I<15 20 (181518 | 1800 5= 28u (7700

12141 Barra Campesina 270 Gr

>I<15 20 (81518 | 1800 5= 22u [f15.940

35204 Barra Campesina 240 Gr

* 1520’ [$34¢] 15-18’ JE 180° ‘=~ 34u mBJBO

www.corgelat.es

1620 Baguette Ancien 265 Gr

>I<15 20 (81518 | 1800 3= 520 (8480

1718 Media Rustica Atldntica 145 Gr

* 15-20° [349¢] 15-18’ ﬂ 180° ‘=~ 50u m7.250

FUNDAMENTO

1210 Bocata bastén 140 Gr

>I<1520’ (85 | 1800 4= 450 (6300

83479 Bocata Hostelero Rustico 130 Gr

>I<1520' 08215 | 1800 5= s3u (6500

126 Pan de Hamburguesa 125 Gr

>I<15 20 (8215 | 1800 = 60u [A7500

35741 Media Barra Campesina 120 Gr

>I<15 20 (D815 | 1800 §= esu (6500

129 Gourmet Redondo 75 Gr

>I<1520' 08215 [ 1800 = ssu 6375

86215 Mini Pincho Campesino 50 Gr

>I< 15-20° [345¢ 1215’ @ 180° ‘=~ 145u &7.250

11220 Bocata Campesino 140 Gr

>I<i15 20 (08 215 | 180° = 450 16300

801023 Bocata estilo Gallego 150 Gr

* 15-20" [$49¢ 12415 ﬂ 180° " 50u mS.OOO

1624 Media Baguette Ancien 125Gr

* 15-20" [339¢ 12-15° ﬂ 180° ‘=~ 76u m9.500

1211 Bollo Campesino 70Gr

>I<i15 20 (08 215 | 1800 §= 100u (17000

1633 Flautin Ancien 70 Gr

>I<15 20 (D8 215 | 1800 §= 100u (17000

www.corgelat.es
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PAN
HOGAZAS

35743 Artis Multicereales Familiar 425 Gr

$I< 1520° [ 1518 | 1800 §= 24u [1110200

11642 Soja Nature 400 Gr

.%k 15200 (1181518 | 180° 4= 25u [18.000

1640 Blanc Nature 400 Gr

1520 [0 1598 | 1800 U= 20 [18.000
‘s

11643 Malta Nature 400 Gr

1520 [0 1598 | 1800 %= 20u [118.000
‘s

N
N
= -
o &

PAN

CHAPATAS

1213 Chapata 350 Gr

‘%K 1520' [ 1518 | 1800 §= 22u (7700

1627 Ancien Glass Big 280 Gr

‘%k 15200 1181518 | 180° §= 25u (17000

1666 Chapata Mini Rombo 50 Gr

‘iIé 1520' (1108 1518 | 1800 §= 8ou [14.000

M

1622 Coca Ancien 450 Gr

$I< 1520' [ 1518 | 1800 §= ou [A4.050

50028 Pan Cristal 250 Gr

E= a5 3= 28u (7000

35008 Artis Mini Chapata 40 Gr

‘ik 15200 [ 81518 | 1800 $= 160u [ 6.400

www.corgelat.es



PAN

EXPRESS
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1727 Pan Sandwich 1000 Gr 1758 Pan de Sandwich Tosta 1000 Gr
15-20’ 810 5u 5.000 15-20° 8-10° 5u 1.000
11757 Pan de Sandwich Fuente Fibra 1000 Gr 48484 Tramezzino 1000 Gr
15-20° 8-10’ 5u 5.000 15-20’ 8-10’ 6u 6.000
26
133 Pan de Molde 800 Gr 1723 Rebanada Multisemillas 300 Gr
15-20’ 8-10° 8u 6.400 15-20’ 8-10° 24u 7200
12
137 Super Burguer 330 Gr 7131 Mini Burguer 250 Gr
15-20’ 8-10° 6u 1.980 15-20’ 8-10° 7u 1.750
138 Pan Hot Dog 330 Gr 1947 Pan Foccacia 120 Gr
15-20’ 8-10’ 6u 1.980 15-20’ 8-10° 30u 3.900

www.corgelat.es
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1725 Rebanada Payes Hotelero 80 Gr

‘%k 1520 £ 810' 3= 1u [H14.000

1794 Mollete 15 Gr

5200 £ 800 32 75u [f8.625
)

83649 Mollete Andaluz 70 Gr

5200 £ 810° 3= sou [f16.300
‘s

PAN
EXPRESS

1724 Rebanada Pan Payes 60 Cr
.%k 15200 £ 810" %= 20u [A17200

1795 Mollete 60% Integral 115 Gr
.ilé 1520 £ 840" = 75u [18.625

749032 Pan Burguer Sésamoy Comino 80 Gr

K520 £ 8100 3= 60u [14.800
‘s

48308 Brioche Bun Pre-sliced 85Gr

15200 £ 810° 4= s0u [115.000
‘s

www.corgelat.es

48384

Round Brioche Bun

85 Gr

5200 £ 8100 3= s0u [113.000
‘s

PAN
EXPRESS
86085 Pan Pueblo Gourmet 1500 Gr 48425 Brioche Hot Dog Roll 70Gr
.%k 1520 £= 810" 3= 6u [119.000 .%k 1520 £ 810" 3= 60u [14.200
35270 Brioche Mini 25Gr 749034 Pan Burger Brioche 80 Gr
‘%k 1520" £ 810 = 3190 [18.000 ‘%k 15200 £ 810 = 34u [2720
749020 Burger Black con Sésamo 80 Gr 1763 Pan Burger Rustica 75Gr
ik 1520" £ 810 = 60u [14.800 ‘ik 1520" £ 810 = 24u [11.800
749033 Focaccia Toast Clésica 140 Gr 749010 Focaccia Tradizionale 600 Gr
‘ik 1520 £ 810" {= 16u [A2.240 $I< 1520 £ 810° Y= 4u [92.400
727233 Bastoncito con Olivas 100 Gr 749017 Pangog con Circuma 90 Gr
ilé 15200 £= 8-10° q& 60u [116300 .%K 15200 = 810" ;ﬁ 520 [12.880
www.corgelat.es
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PAN
ESPECIALIDADES

11755 Rustic Carre 640 Gr 11699 Baguette Multisemillas 250 Gr
I N I I RA I I 15-20’ 1518 | 180° 9u 5.760 15-20° 15-18" | 180° 30u 7500

35998 Baguette Integral Salvado 235 Gr 35190 Artis Toscana Centeno 220 Gr

15-20° 15-18’ | 180° 40u 9.400 15-20° 15-18" | 180° 30u 6.600

134 Bocata Aleman 135 Gr 1617 Gourmet Fibra 90 Gr

15-20° 15-18’ | 180° 65u 8.775 15-20° 15-18’ | 180° 96u 8.640

1695 Flautin Multicereales 85 Gr 11611 Panecillo Fibra 58 Gr

15-20° 15-18" | 180° 110u 9.350 15-20° 15-18" | 180° 140u 8.120

www.corgelat.es
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PANECILLOS
ESPECIALIDADES

35830 Bagel Multicereales 100 Gr 136 Bocata Campesino Gourmet 140 Gr

SKis20 [0f 1518 | 1800 = 44u [ 4.400 Ss200 [0 1548 | 180° U= 20 [A3.080
‘s ‘s

1735 Surtido Panecillo Sabores 35Gr 35022 Artis Viena 40 Gr
.%kls-zo' (081012 [ 1800 4= 120u [H14.200 $I<15-20' [S81012 [ 1800 4= gou [A3700

35039 Artis Mini Arlequin 40Gr 35077 Artis Mini Olivas 40 Gr
‘%I< 1520' [18 1012 | 1800 5= 160u [ 6.400 $I<15-20’ (8012 [ 1800 3= sou [f3.200

35273 Mini Panecillo Integral 40Gr 35285 Artis Cereales Redondo 46 Gr
akIS—ZO’ 802 [ 180e 3= 160u [f6.400 $I<15-20' 0802 [ 1800 = 1s0u [H4.000

www.corgelat.es

PANECILLOS
ESPECIALIDADES
35287 Mini Artis Trigo-Trigo Int. 37Gr 35597 Panecillo Trigo Trigo Int. 50 Gr
$I<15-2o' o802 [ 1800 = 20u [f4500 $I<15-20' (581012 [ 180 3= 1s6u [f7.800

,ﬁ‘—,‘-;;“.\
g7
GLUTEN

\
L ~—d

83701 Pan de Hamburguesa Sin Gluten 80Cr 1792 Panecillo Sin Gluten 55 Gr
‘%K 1520 [ 81012 | 1800 3= 20u [H4.500 .%k 1520 [ 81012 | 1800 §= 40u [f12.200

1793 Panecillo Rustico Sin Gluten 100Gr 39009 Llonguet 140 Gr
‘%k 15200 [ 81042 | 180° Yz 20u 2,000 %15-20' 299810412 [180° Yz 30u 4500

35993 Artis Panecillo Sin Sal 63 Gr

SKs200 (081042 | 1800 Y= 120u [7560
‘s

WWWwor es
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BOLLERIA
FERMENTADA
92216 Croissant Margarina 100 Gr 1408 Croissant Cacao 100 Gr
Al - -
‘%K 15-20° 1518’ | 180° Y= 42u [4200 .%K 15-20" 1518' | 1800 Y= 50u [A5.000
Mantequilla
2552 Croissant + Multicereal Curvo 85Gr 86106 Croissant Curvo 80 Gr
- -
$I<15-20' (58158 | 1800 3= 44u [H5.000 .?k 1520' [ 8 1518 | 180° {= s6u [714.480
Mantequilla Mantequilla
1404 Croissant Recto 65 Gr 35950 Croissant Recto 60 Gr
- -
.%K 15-20° 518 | 180° 5= 60u 113900 .%K 1520 (1108 1518 | 1800 {= 50u [5.000
Mantequilla Mantequilla
1434 Croissant Hotel 40 Gr 83740 Croissant Artesa Suprem 80 Gr
- -
.%K 15:20" [958 15-18° [L 180° = 110u A 4.400 ‘%k 15-20" |345¢] 1518’ £l80° Y= 60u [1.4.800
Mantequilla
86115 Mini Croissant 25Gr 35004 Mini Croissant Express 22.Gr
Il - -
ik 1520' [ 8 1215 | 180° = 100u [£12.500 ‘%k 1520 [ 8 1215 | 1800 = 570u [A12.540

www.corgelat.es
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BOLLERIA

FERMENTADA
85013 Bun'n Roll 85Cr 35023 Mini Snecken Express 30Gr
15-20” 1518" | 180° 50u 4.800 15-20° 1215 | 180° 235u [117.050
= Crepe Mantequilla Azicar
5100 Kit Patata Crepe + Cartuli + Papel 100 Gr 72610 con Aroma Vainilla 3lcm 70 Gr
15-30° 12-18" | 180° 25u 2.500 15-30° 12-18" | 180° 50u 2.500
11415 Manxi Napolitana Cacao 140 Gr 2220 Napolitana Choco 115 Gr
15-207 15-18" | 180° 46u 6.440 15-20" 1518 | 180° 56u 6.440
70120 Crepe Neutro 29cm 50 Gr 7444 Crepe relleno Choco 50 Gr
15-30’ 12-18" | 180° 50u 2.500 15-30° 12-18" | 180° 50u 2.500
244 Napolitana jJamén y Queso 10 Gr 35006 Napolitana Choco Express 92Gr
15-20° 15-18” | 180° 56u 6.160 15-207 15-18” | 180° 140u 12.880
70230 Fluffy Crepes Dulces 10cm 15Gr 7560 Aumonieres Manzana Carmaelo 90 Gr
15-30’ 1218’ | 180° 180u 2.700 15-30” 1218 | 180° 20u 1.800
2224 Mini Napolitana Hotel Choco 55 Gr 2225 Mini Napolitana Hotel Crema 55 Gr
15-20° 1518 | 180° 100u 5.500 15-20’ 1215 | 1800 100u 5.500 7036l Pancake Vegan 9cm 22 Gr 7444 Pancake Sellado Choco Avellana 9cm 60 Gr
15-30’ 1218 | 180° 80u 1760 15-30° 1218 | 180° 30u 1.800
) o . 70450 Pancake de Mantequilla 9cm 25Gr 7585 Pancake Sellado Fresa 9cm 60 Gr
1437 Super Mini Napolitana Cacao 30Gr
15-30’ 12-18" | 180° 80u 2.000 15-30° 12-18” | 180° 30u 1.800
15-20° 1215 | 180° 180u 5.400
www.corgelat.es www.corgelat.es
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BOLLERIA
CRUDA

35544 Croissant Petit Recto 45 Gr 1016 Artesanito Manteca  25Gr 1537 Mini Croissant Super Crudo 21 Gr

20 60-90’ 15-18’ 258u 20 30-40 15-18’ 258u 20 30-40’ 15-18’ 258u

Mini Croissant Choco
1025  Artesano Cacao Manteca 30 Gr 1533 Mini Croissant Praline 33 Gr 35516 Cremoso 31Gr

20 30-40’ 15-18’ 200u 20 30-40 15-18’ 197u 20 30-40’ 15-18’ 198u

35027 Micro Croissant Chocolate 15 Gr 1815 Mini Caracola Chocolate 45 Gr 35188 Mini Caracola Crema 45Gr

20 30-40’ 15-18’ 320u 20 30-40 15-18’ 192u 20 30-40’ 15-18’ 192u

35010 Mini Napolitana Choco 30 Gr 35012 Mini Chic Chocolate  15Gr 35270 Mini Brioche 25Gr

20 30-40’ 15-18’ 367u 20 30-40 15-18 333u 20 60-90’ 15-18’ 319u

Wi,

a2

3501 Mini Napolitana Crema 30 Gr 11456 Mini Sneken 35Cr

200 30-40 15-18’ 367u 200 30-40° 15-18’ 160u

www.corgelat.es
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BOLLERIA
HOJALDRES & ENSAIMADAS

51211 Placa Hojaldre 60x40 800 Gr 11202 Herradura Cacao 160 Gr

5 15-18” | 180° 12u 9.600 5 15-18” | 180° 60u 9.600

1450 Triéngulo Cacao 130 Gr 35401 Cabezén Chocolate 28 Gr

5 15-18" | 180° 55u 7150 5 15-18 | 180° 232u 6.500

35289 Cabezén cabello 28 Gr 35294 Cabezén Crema 28 Gr

5 15-18” | 180° 232u 6.500 5 15-18’ | 180° 232u 6.500

35066 Mini Palmier 15Gr 1228 Mini Tarta de Manzana 70 Gr

5 15-18" | 180° 532u 8.000 5 15-18’ | 180° 40u 2.800

1367 Mini Trenza Maple Pecan 40 Gr

5 15-18" | 180° 100u 4.000

www.corgelat.es
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BOLLERIA
HOJALDRES & ENSAIMADAS

31585 Ensaimada Grande Hojaldrada ~ 95Gr 39015 Ensaimada Cocida 90 Gr

15-20° 15-18” | 180° 77u 6.270 107 25u 2.500

1054 Mini Ensaimada Normal 40 Gr 11058 Mini Ensaimada Plus 40 Gr
15-207 2h 1518’ | 180° 5.000 15-20’ 15-18" | 180° 110u 4.400

35061 Mini Ensaimada Black Label 30Gr

.
o
15-20° 12h 15-18" | 180° [ 8.500 i 48502 )

Mini Doughnut Fancy Mix

ine N gsa, decorados con gloseado r@sa coh confeti de
fantasia bl anco; Rellenos de avellanay cagaho decorados con—glo
e nero con- qvellanos'ﬂorm;res con glaseado blanco con

wlticolor; Normgles con glaseado negro con cacao.

www.corgelat.es
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BOLLERIA

LISTA
35665 B&B Plumqueque Mdarmol 400 Gr 35664 B&B Plumqueque Manzanay Canela 400 Gr
2-3h 6u 12.000 2-3h 6u 12.000
35238 Mini Muffin Chocolate 30 Gr 35239 Mini Muffin Copos Azucar 30 Gr
60’ 72u 2.160 60’ 72u 2160

P

i W

35183 B&B Boguie Cacao 55Gr 35592 B&BBoguie Cacao  30Gr 3511 B&B Midi Booguie Classic 28 Gr

60’ 48u 2.980 60’ 80u 2.400 60’ 65u 1.820

48105 Belgian Gofre Sugar 90 Gr 39012 Coca de Patata 75Gr

60’ 32u 2.880 60’ 40u 4.000

721230 Muffin Vainilla 85 Gr 721231 Muffin Chocolate 85 Gr

60’ 40u 3.400 60’ 40u 3.400

746340 Xuxo Crema 51Gr 746341 Xuxo Bombon 58 Gr

60’ 33u 1.700 60’ 24u 1.392

www.corgelat.es
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SNACKS

SALADOS
11939 Placa Pizza 400 Gr 1914 Placa de Tortilla 750 Gr
n “f &
il -
15-20° 15-18" | 180° 20u 8.000 15-20’ 15-18" | 180° 12u 9.000
. i
-y, . iy 24 '
- “"-n._‘_ v ]
— .
. il i
- ___--""'_-—-__
iy J - J—
F o - oy ——— e
=~ L — 0T AN g —
- — _-._i__..—-""‘ — :
3588 Empanada Atin Redonda 1300 Gr 1915 Media Luna Atln 120 Gr £ p————
4 ) —
15-20° 15-18" | 180° 5u 6.500 15-20° 15-18" | 180° 50u 6.000
|

1917 Media Luna Pollo 120 Gr 35042 Mini Empanadilla Carne 30Gr

15-20° 1518’ | 180° 50u 6.000 15-20’ 1518 | 180° 130u 3.900

&
25 .
AN “ \
' b

51032 Base Tridngulo Margarina 85Cr 51013 Croissant Bikini 100 Gr

15-20’ 15-18" | 180° 120u 10.200 15-20’ 15-18" | 180° 100u 10.000
11026 Artesanito Bikini Margarina 35Gr 35301 Chic Atan 20 Gr

15-20" 15-18' | 180° Ou 5.000 15-20° 15-18" | 180° 325u 6.500

Surtido Basico Chics

359040 atun, sobrasada, foie gra 'y mixto 20 Gr

15-20° 15-18' | 180° 300u 6.000

www.corgelat.es
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PASTELERIA PASTELERIA
AMERICANA AMERICANA

1323 Bizcocho de la Abuela Chocolate 20059 Mousse Cioccolato 20062 Cheesecake New York Porcionada

60’ Tu 2.000 60’ Tu 0,930 60’ Tu 1.450

1846 Tarta Red Velvet 1855 Brownie con Nueces 60 Gr 20065 Cheesecake Caramel Porcionada 35193 Tarta de Almendra

60’ Tu 1.800 60’ 48u 2.800 60’ Tu 1.450 60’ Tu 0,600

Porcionada 727629 Tarta Choco y Frutos Rojos

1894 Pastel de Queso 20007 Tarta Limone Meringa 35277 B&B Cheesecake

60’ Tu 1.430 60’ Tu 1.000 60’ Tu 2.400 12 porciones 60’ Tu 1.250

20010 " Tarta Sacher Porcionada Tarta Fragola Porcionada 727980 Tarta Manzana 745494 Tarta Zanahoria
60’ lu 1.600 60’ Tu 1.600 60’ lu 1.250 60’ lu 1380
20045 Tarta Frutta Mista Porcionada 20051 Mousse Limone

60’ Tu 1.600 14 porciones 60’ Tu 0,900

www.corgelat.es www.corgelat.es
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PASTELERIA
MONOPORCION

Couland
*Directo al micro 1 minuto

—g—

|

200907 Tiramisu al Mascarpone 120 Gr 200908 Souffle Al Ciocolatto

100 Gr

60’ 9u 1.080 60’ 12u 1.200

Couland
*Directo al micro I minuto

200910 Souffle al Cioccolato Bianco 100 Gr

60’ 12u 1.200

‘ '

)




. ' |
PASTELERIA PIZZAS '
HOSTELERIA PIZZAS

44051 Tarta Queso Aréndanos 12r 44030 Plancha San Marcos 50 Porciones |

] |
>I< 60’ ~' 1u (1000 >I< 60" ~— 1u [A1.800 90313 Pizza Ar‘resonojKebab 500 Gr 90314 PiZZ|b Artesana Vegana 500 Gr

{ >I<15 20' (581520 | 1809 = 7u mzsoJ) >I<15 200 (0815200 | 180§ 7u [A13.500

4403] Plancha Selva Negra 30 Porciones 44032 Plancha Tiramisa 30Porciones |

>I< 60 5= 1u [A1800 >I< 60 5= 1u [A1800 90309 Pizza Artesana 5 Quesos 500 Gr 90312 Pizza Artesana Atny Bacon 500 Gr

' .%K 15201 1178 1520 (1180‘% = m3.5o+ >I<15 200 [0 15200 | 180§t 7u (13,500

| | | |

44033 Plancha Limén 30 Porciones 44035 Plancha Crujiente Chocolate 30 Porciones | .
: | 903N Pizza Artesana Bprbocoa BQO Gr 90307 Pizza Artesana Carbohara 500 Gr
>I<60' = 1u Ao >I<60' = 1u Ao '
: >I<15 200 158 1520 IL180°I = 3500 } >I<15 20 [0 1520 | 1800 ;’ém 3500

44037 Plancha Crema Catalana 30 Forciones 44073 Plancha Chocolate 63 Porciones i l

90306 Pizza Artesana Yorky Queso 500 Cr
>I<60’ ~‘]u m]SOO >I<60’ #—]U m]500 | >I<]5 20’]]5 20’ IL]SOO =7u m3504
1
l |
|

www.corgelat.es
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